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	Nombre de la práctica:
Barbacoa del Municipio de Capulhuac

	
	Nombre del Sujeto Obligado
Ayuntamiento de Capulhuac

	
	Área responsable de la práctica
Unidad de Transparencia

	
	Disponible para su consulta en:
https://capulhuac.consultinggroupmx.com/ 

	
	Periodo: Vigente
	Alcance:  Municipal

	
	Lugar: Estado de México
	Puntuación total: 100


[bookmark: _heading=h.30j0zll]
	¿Qué es y cómo funciona la práctica?
Es un micrositio donde se brinda información a la población de manera organizada del proceso de la elaboración de la Barbacoa como: partes del borrego, ingredientes para el procedimiento, promociona el Carnaval donde se da a conocer la Feria de la Barbacoa para descubrir  la diversidad de platillos que ofrece la región y cuenta con un apartado de artesanías. A fin de promover la participación ciudadana, cuenta con una encuesta que permite recuperar comentarios sobre la información presentada e información en formato de datos abiertos CSV.

	Objetivo:
Dar a conocer la elaboración y procedimiento del proceso de elaboración de la barbacoa.
	¿Por qué se desarrolló?
Por la necesidad de dar a conocer la principal actividad económica del Municipio la de la producción de la Barbacoa a los diferentes lugares del territorio mexiquense, siendo un servicio de calidad y animales que sean de calidad para su sacrificio contando con las reglas sanitarias de Semarnat.

	Beneficios o efectos positivos generados a partir de la información difundida.
Mayor consumo por la ciudadanía.
Incremento y venta de insumos para la realización de la Barbacoa.
Crecimiento de las pieles para la realización de chamarras, zapatos, cinturones y carteras. 

	¿La práctica cuenta con mecanismos de participación ciudadana durante el proceso?
Sí, a través de la encuesta de satisfacción que se encuentra dentro del micrositio.
	¿La práctica cuenta con algún registro del número de consultas realizadas a la información difundida?
1. Si, cuenta con contador de visitas.

	Observaciones:
Derivado de la información remitida, se advierte que cuenta con los elementos suficientes para considerarse una Práctica de Transparencia Proactiva, al apreciarse los atributos de calidad de la información,  la contabilización de consultas, la participación ciudadana, los efectos positivos y los medios alternos de difusión de la información.
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CRITERIOS A EVALUAR	PUNTOS	COMENTARIOS	EVIDENCIA
1. Calidad de la información (0 a 4)
Accesible	Que esté presentada de tal manera que todas las personas puedan consultarla,	examinarla y utilizarla independientemente de sus capacidades técnicas, cognitivas o	físicas	4	Cualquier persona puede consultarlo y se encuentra alojado en la página oficial del Sujeto Obligado.		
Confiable	Que sea creíble y fidedigna y que proporcione elementos y/o datos que	permiten la identificación de su origen, fecha de generación, de emisión y difusión de la	misma	4	La información es vigente y  se ha difundido de manera reciente.		Información extraída del formulario enviado por el sujeto obligado.
Comprensible	Que es sencilla, clara y entendible para cualquier persona	4	La información contenida en el sitio web es presentada en un lenguaje sencillo y fácil de entender.	
Oportuna	Que se publica a tiempo para preservar su valor y ser útil para la toma de	decisiones de las personas usuarias	4	Se presenta en el momento en que es un tema de interés.		
Veraz	Que sea exacta, refiera o manifieste siempre la verdad respecto de lo generado,	utilizado o publicitado por el Sujeto Obligado		4	Se encuentra basado en otras fuentes.	Información extraída del formulario enviado por el sujeto obligado.
Congruente	Que mantiene relación y coherencia con otra información generada,	utilizada y/o publicada por el Sujeto Obligado	4	El contenido está relacionado con otras fuentes  primarias de información.	
Verificable	Que es posible comprobar la veracidad de la información, así como	examinar el método por el cual el Sujeto Obligado la generó	4	Permite constatar que parte de la información fue obtenida de los productores.	
Completa	Que proporcione todos los datos, aspectos, partes o referentes necesarios	para ser global respecto del quehacer del Sujeto Obligado	4	Proporciona información y datos del quehacer del Sujeto Obligado mediante videos y fotografías.	
Actual	Que es la última versión de la información y es resultado de la adición,	modificación o generación de datos a partir de las acciones y actividades del Sujeto Obligado	4	Presenta información de fechas recientes.			Información extraída del formulario enviado por el sujeto obligado.		
Datos abiertos	4	Cuenta con información para descargar en formato TXT  y CSV.				
2. Contabilización de consultas o reutilización de la información en medios de difusión (0 a 10)
Existencia de mecanismos de registro de consultas y/o reutilización de información	10	Cuenta con contador de visitas.	
Aprovechamiento del registro de consultas y/o reutilización de la información publicada	10	Permite conocer el interés del tema.		Información extraída del formulario enviado por el sujeto obligado.
3. La participación ciudadana efectiva e informada en el proceso de publicación y difusión de información proactiva (0 a 10)
La implementación de mecanismos de participación ciudadana, como encuestas, estudios de opinión, o cualquier otro ejercicio que derive en la aplicación de algún instrumento o herramienta que posibilite la apertura de las instituciones públicas hacia la participación efectiva de la población que haga uso de la información publicada de manera proactiva	10	Cuenta con encuesta de satisfacción de la información. 	
El aprovechamiento de los mecanismos de participación ciudadana para la mejora de la publicación y difusión de información proactiva.	10	Para conocer si el contenido es de utilidad para la ciudadanía.							Información extraída del formulario enviado por el sujeto obligado.		
4. Efectos positivos generados a partir de la información difundida en el marco de la política de TP (0 a 10)
El diseño e implementación de mecanismos de evaluación de la política de transparencia proactiva por parte de cada Sujeto Obligado	10	Generó mayor consumo del producto por la ciudadanía.							Información extraída del formulario enviado por el sujeto obligado.				
5. La difusión de la información proactiva en medios distintos al internet (0 a 10)
Utilización e implementación de medios alternativos de divulgación de la información proactiva, como radiodifusión, televisión, medios impresos, lonas, perifoneo, pláticas informativas, asesorías, volantes, sistemas de comunicación para personas con discapacidad y otras herramientas específicas dirigidas a grupos con dificultades de uso y acceso a tecnologías de la información.	10	Se ha difundido a través del sitio web, así como en redes sociales y televisión.		
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Carnaval y Feria de la Barbacoa Capulhuac 2024

Sumérgete en una experiencia Unica llena de alegria, color y sabores inigualables. Preparate para vivir momentos inolvidables en este evento que promete ser la
mezcla perfecta de diversion, culturay gastronomia.

La cita para disfrutar de Capulhuac y su gran fiesta sera del 4 al 7 de febrero en la Plaza Principal, en la zona centro del municipio.
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Detalle las fuentes utiizadas y como fueron aprovechadas:

Reuniones periédicas con introductores de ganado y productores de barbacoa.
Juntas de vecinos, proceso de la barbacoa, establecimientos de camicos y ventas

Buscamos el registro de una firma colectiva que detone la actividad economica del
Municipio como lo es la barbacoa.
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¢La pracica_cuenia con aigin registro del
nimero de consultas realizadas a la informacion
difundida? (por ejemplo: nimero de visitas al sitio
de Ia praciica, nimero de usuarios atendidos,

entre otros mecanismos).

En caso afimativo, describa os mecanismos implementados y & Uso que se les da:

Se cuenta con un contador de visitas, para saber el inferss y seguimiento de nuesiro
municipio.

Nombre del documento que se adjunta como evidencia o hipervinculo a la misma:

hitps /capulhuac. consultinggroupmy.com
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En caso afimativo, describa Ios mecanismos implementados y el Uso que se les da:

‘Se realizb una consulta ciudadana donde el 90% conoce y consume la barbacoa y cul

es el proceso y los ingredientes que lleva, y el 10 por ciento desconoce, cual s el proceso

de 2 elaboracion de Ia barbacoa y cuales son los ingredientss que se agregan ala
elaboracion de la barbacoa, para tener el conocimiento y desarrolo dsl mismo

Asimismo se cuenta con encuesta de satisfaccion de la informacion, con a finalidad de

conocer si el contenido es de utiidad para Ia ciudadania
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Enuncie de forma breve los beneficios generados a partir de la implementacion de
Ia prictica:

Mayor consumo por la ciudadania.
Incremento y venta de insumos para la realizacién de la Barbacoa.
Crecimiento de las pieles para a realizacion de chamarras, zapatos, cinturones y carteras. |
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BARBACOA DE CAPULHUAC

INICIO FERIA MULTIMEDIA

CAPULHUAG, LA CAPITAL DE LA
BARBACOA.

En la época prehispanica, los antiguos habitantes de lo que hoy es nuestro pais tenfan un método propio de coccién para
preparar carnes. Diversos animales de caza y pesca eran acompanados de frijoles, verduras y molli (mole), los cuales se cubrian
con pencas de maguey y se cocinaban en un hoyo con piedras calientes y carbones encendidos durante varias horas.Fueron los
tlaxcaltecas quienes ensefiaron a los espafioles esta forma de guisar, utilizando las pencas asadas del maguey para envolver
armadillos, conejos, venados, guajolotes, jabalies, iguanas y pescados, cocinandolos en agujeros bajo tierra. Con la conquista, los
espafioles introdujeron a la Nueva Espafia (hoy México) ovinos, caprinos y porcinos, asi como pollos. Estas carnes fueron
incorporadas a la cocina mestiza y empleadas para preparar la barbacoa tradicional indigena.Cuando los arrieros salian de viaje,
llevaban consigo alimentos que no se echaban a perder, como queso de puerco, carne salada y queso ariejo. Esta situacion los
convirtié en expertos culinarios, llegando a crear multiples recetas para preparar barbacea. Estos hombres, que también
comerciaban con ganado como reses, caballos y carneros, mataban un carnero cuando se les acababa el itacate y lo cocian en
una olla de barro y en un hoyo en el suelo, condimentandolo con hierbas de la regién.En la actualidad, en muchos lugares, la
carne de borrego, chivo y cabra hace de la barbacoa un platillo mestizo y muy mexicano. Destacan las formas de preparar la
barbacoa en Texcoco, Tenango de Arista y Capulhuac de Mirafuentes, en el Estado de México, asi como en el Estado de Hidalgo.
En Capulhuac, por lo menos, se conocen tres distintas formas de preparar este alimento.
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